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Die Reihe hat sich bereits mehr als 350.000 Mal verkauft!

Journal

Mit ihrer Winter-Dreams-Reihe  
hat sie sich in die Herzen ihrer  
Leser:innen geschrieben. Ihr Erfolgs-
geheimnis ist eine süchtig machende 
Mischung aus Ästhetik und Glamour, 
Geheimnissen und Intrigen, Liebe 
und Spice in den faszinierenden 
Kreisen der High Society.

Bestseller-
Autorin

SPIEGEL_Bestseller.indd   4 16.05.19   08:58

Die große Weihnachts-Überraschung  
für alle Fans von Bestseller-Autorin Ayla Dade: 
Auf großen Wunsch der Community erscheint  

der fünfte Band der erfolgreichen  
„Winter Dreams“-Reihe und jetzt auch

die offiziellen Merch-Produkte.

AU S  D E R  B E STS E L L E R-R E I H E

D E R N E U E  R O M A N

+30K  
FOLLOWER

+16K  
FOLLOWER

Foto von Ayla Dade
©Christian Kerber

U N D D I E  O F F I Z I E L L E N 
M E R C H-P R O D U K T E

Ayla Dade gehört zu den Top-5-Starautorinnen  
im New Adult-Genre und prägt die Szene maß-
geblich mit. Jedes ihrer Bücher ist ein SPIEGEL-
Bestseller und hält sich wochenlang in den 
Top-Rängen. Ihre Romane haben sich mittler-
weile über 600.000 Mal verkauft.

... und Buchhülle

IN  
LIMITIERTER  

ERSTAUFLAGE MIT  
FARBSCHNITT
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DIE OFFIZIELLE BUCHHÜLLE 
ZUR BESTSELLER-BUCHREIHE 

INKL. CHARACTER-CARD

Ayla Dade
Ayla Dade: Winter Dreams Buchhülle
Buchhülle (19,7 x 27,8 cm) gepolstert 
und wasserabweisend mit exklusiver 
Character Card
uvPE/Ex. 14.99 €
GTIN 400-7742-18596-1
WG: 411 / Auslieferung: 12.11.

•	 HOCHWERTIG – schönes Design, passend  
zur Bestseller-Buchreihe „Winter Dreams” 

•	 UNIVERSELL – passend für alle gängigen  
Roman-Formate

•	 GUT GESCHÜTZT – Buchhülle aus hochwertigem 
Stoff, gepolstert und wasserabweisend

•	 FÜR FANS – mit exklusiver Character Card

MIT GUMMIBAND,
LESEBÄNDCHEN,
FARBIGEM BUCHSCHNITT

MIT EXKLUSIVER 
CHARACTER CARD

•	 HOCHWERTIG – Notizbuch mit Farbschnitt, 
Leseband, Gummiband und Folienveredelung

•	 PRAKTISCH – punktkarierte Seiten, die sich gut 
beschreiben lassen

•	 LIEBEVOLL GESTALTET – enthält die schönsten 
Zitate aus dem neuen Band „Like Feathers We Fly”

•	 EXKLUSIV – mit exklusiver, bisher unveröffent-
lichter Character Card

Ayla Dade
Ayla Dade: Winter Dreams. Das Journal
160 Seiten, 14,5 x 19,5 cm, Hardcover, 
punktkariert, Farbschnitt, Gummiband 
uvPE/Ex. 12.99 €
GTIN 400-7742-18632-6
WG: 411 / Auslieferung: 12.11.

DAS OFFIZIELLE JOURNAL 
ZUR BESTSELLER-BUCHREIHE 

„WINTER DREAMS” VON AYLA DADE

MIT EXKLUSIVER 
CHARACTER CARD
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... ARE YOU READY FOR IT?

•	 DIE TOUR-EDITION – perfekt für jeden Swiftie, 
der die Eras-Tour zu sich nach Hause holen 
möchte!

•	 HIER IST FAN-WISSEN GEFRAGT – mit Taylor-
Swift-Rätseln und Wortsuchen

•	 KREATIVITÄT AUSLEBEN – über 35 einmalige 
Illustrationen zum Individualisieren

Das inoffizielle Taylor Swift Ausmal-  
und Kreativbuch: Tour-Edition
Mit über 35 Illustrationen zum Ausmalen 
zur erfolgreichen Tour! Außerdem ent-
halten: Taylor-thematische Designs und 
Rätsel
96 Seiten, 21 x 28 cm, Softcover
€ (D) 13.00 / € (A) 13.40
TOPP 28174
ISBN 978-3-7358-8174-8
WG: 413 / Auslieferung: 15.10.
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AUSMALTREND  
TRIFFT SUPER-STAR

PERFEKT ZUR 
ERAS-TOUR 2024

Tick o�  the ones you’ve done!
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36 AUSMAL-MOTIVE
+ VIELE FUN-FACTS  
+ RÄTSEL UND QUIZFRAGEN
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Das inoffizielle Taylor Swift 
Ausmal- und Kreativbuch
€ (D) 13,00 / € (A) 13,40
TOPP 28140
ISBN 978-3-7358-8140-3

Taylor Swift.  
Ihre Musik, ihr Leben.
€ (D) 19,99 / € (A) 20,60
TOPP 25233
ISBN 978-3-7358-5233-5

Swiftie – Schmuckset  
„Make the friendship bracelets“ 
uvPE/Ex. 18,99 € 
TOPP 18489
GTIN 400-7742-18489-6

Swiftie Fieber 
€ (D) 14,99 / € (A) 15,50
TOPP 27114
ISBN 978-3-7358-7114-5

Taylor Swift.  
Der Aufstieg eines Superstars
€ (D) 30,00 / € (A) 30,90
TOPP 25353
ISBN 978-3-7358-5353-0

Taylor Swift Tour Fan Pack.  
100 % inoffiziell
€ (D) 24,00 / € (A) 24,70
TOPP 25297
ISBN 978-3-7358-5297-7

Taylor Swift:  
Das inoffizielle Songbook
€ (D) 22,00 / € (A) 22,70
TOPP v
ISBN 978-3-7358-5336-3

FANS TRÄUMEN DAS GANZE JAHR VON IHRTAYLOR SWIFT
THE BACKLIST 1

1 5

2 6

3 7

4

2 3

4 5 6

7

DIE BIOGRAFIE DER  
LEGENDÄREN SÄNGERIN

ALLE SONGS – MIT  
ALLEN 11 STUDIO-ALBEN

TOLLE EXTRAS: A1-WENDE-
POSTER, 4 POSTKARTEN,  
2 ART CARDS, STICKER

36 AUSMAL-MOTIVE

ANLEITUNGEN + MATERIAL   
FÜR 30 ARMBÄNDER

DIYS, ACCESSOIRES  
UND PARTYDEKO

DAS ERFOLGREICHSTE 
DEUTSCHSPRACHIGE  
TAYLOR-SWIFT-BUCH
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JETZT ZUM HALBEN PREIS: DAS PERFEKTE
KOCHBUCH FÜR ALLE SERIEN-JUNKIES!

•	 Über 70 Rezepte inspiriert von den beliebtesten 
Filmen und Serien auf Netflix 

•	 Mit interessanten "Behind the Scene"-Infos

•	 Ob Frühstück, Mittagessen, Dessert oder Drink – 
hier ist für jede Binge-Session das Passende dabei

9:hsnhnf;}zv|yv:›

Anna Painter
Netflix: Das offizielle Kochbuch
70 Rezepte vom Fernseher auf 
den Tisch
176 Seiten, Hardcover
€ (D) 17.50 / € (A) 18.00
TOPP 25174
ISBN 978-3-7358-5174-1
WG: 453 / Auslieferung: 14.08.

STRANGER THINGS · BRIDGERTON ·   
SQUID GAME · OUTER BANKS  · CHEF'S TABLE ·  

OZARK · EMILY IN PARIS · DARK · NARCOS  ·   
THE WITCHER · HOLIDATE · QUEEN'S GAMBIT ·  

YOU · UND MEHR

DAS OFFIZIELLE 

KOCHBUCH
DAS EINZIGE KOCHBUCH MIT OFFIZIELLEN REZEPTEN,  
DIE DIREKT VOM NETFLIX-ERLEBNIS INSPIRIERT SIND 

JETZT FÜR 

17.50 €(D) 
18.00 €(A)
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11 EL Butter
2 große Pfirsiche (300–350 g)
150 g Mehl, plus 1 EL 
150 g Maisgrieß, am besten 
steingemahlen 
2 TL Backpulver
1 TL grobes Salz
2 Eier (Größe L) 
300 ml Buttermilch
5 EL Honig
1 Prise zerstoßene Chiliflocken 
grobes Salz und frisch 
gemahlener schwarzer Pfeffer

Pfirsich-Maisbrot 
In der allerersten Folge von Familienanhang versteckt Ami McKellan eine Pfanne mit M’Dears Maisbrot unter 
dem Tisch, als Onkel Daniel hereinplatzt. Onkel Daniel packt zwar einen Großteil des Essens auf dem Tisch ein, 
weil er später am Abend eine Verabredung hat, aber es bleibt immer noch eine ganze Pfanne Maisbrot und eine 
Schüssel von M’Dears köstlichem Bananenpudding zum Genießen übrig.

Maisbrot aus den Südstaaten ist normalerweise ungesüßt. In Anlehnung an die berühmten Pfirsiche aus 
Georgia stellen wir eine leicht süße Pfannenversion mit saftigen Pfirsichstückchen vor. Abgerundet wird unser 
Pfirsich-Maisbrot mit reichlich scharfer Honigbutter. Dieses köstliche, wenn auch unkonventionelle Maisbrot 
könnte ein Hit bei M’Dear werden, und vielleicht auch bei deinem nächsten Familientreffen. 

ERGIBT: 1 Pfanne (Ø 20 cm)    VORBEREITUNG: 10 Minuten    ZUBEREITUNG: 40 Minuten

1 Eine gusseiserne Pfanne (20 cm Durchmesser) auf den mittleren 
Rost des Backofens stellen und den Backofen auf 220 °C vorhei-

zen. Dann 5 EL Butter zum Weichwerden auf die Arbeitsfläche stellen. 
Die restlichen 6 EL Butter in einer geeigneten kleinen Schüssel in der 
Mikrowelle auf höchster Stufe in 30-Sekunden-Schritten erhitzen, bis sie 
geschmolzen ist. 

2 Die Pfirsiche schälen, falls gewünscht, und in 1 cm große Stücke 
schneiden. In einer mittelgroßen Schüssel mit 1 EL Mehl ver-

mischen.

3 In einer großen Schüssel Maisgrieß, Backpulver, Salz und die 
restlichen 150 g Mehl mit dem Schneebesen mischen. Die Eier in 

einer zweiten mittelgroßen Schüssel gründlich verquirlen. Buttermilch, 
3 EL Honig und die geschmolzene Butter mit dem Schneebesen unter 
die Eier rühren. Die feuchten Zutaten zu den trockenen geben und alles 
gut verrühren. Die Pfirsiche unterheben.

4 Die heiße gusseiserne Pfanne vorsichtig aus dem Backofen nehmen.  
Dann 1 EL weiche Butter in die Pfanne geben und den Boden und 

die Seiten der Pfanne mit der Butter einpinseln. Den Maisbrotteig hinein-
gießen und die Oberfläche mit einem Spatel glatt verstreichen.

5 Die Pfanne mit dem Maisbrotteig in den vorgeheizten Backofen schie-
ben und die Backofentemperatur auf 200 °C reduzieren. Anschließend 

25–30 Minuten backen, bis die Oberfläche leicht gebräunt ist und an 
einem in der Mitte eingestochenen Stäbchen keine Teigreste mehr haften. 
Aus dem Backofen nehmen und leicht abkühlen lassen. 

6 Während das Maisbrot backt, die restlichen 4 EL weiche Butter, 
die restlichen 2 EL Honig, 1–2 Prisen zerstoßene rote Chiliflocken 

(nach Geschmack mehr oder weniger), eine Prise Salz und etwas Pfeffer 
in einer kleinen Schüssel verrühren. Nach Belieben noch mit mehr Salz, 
Pfeffer oder Chiliflocken würzen. Das Maisbrot in Tortenstücke schneiden 
und die scharfe Honigbutter dazu servieren.

VEGETARISCH
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J O G H U R T C R E M E 

2 Limetten
1 kleine Knoblauchzehe,  
abgezogen und fein gehackt
60 g griechischer Joghurt 
1 Prise Chipotle-Chilipulver,  
oder dunkles Chilipulver 
1 TL Olivenöl 
grobes Salz und frisch ge-
mahlener schwarzer Pfeffer

G U A C A M O L E

2 Avocados
1 kleine weiße Zwiebel, 
 abgezogen  
1 kl. Bund Koriandergrün  
1 Jalapeño, halbiert, entkernt 
und fein gehackt
grobes Salz und frisch ge-
mahlener schwarzer Pfeffer
1 mittelgroße Tomate, entkernt 
und Fruchtfleisch klein gehackt
1 Radieschen, geputzt und  
klein gehackt   
30 Tortilla-Schälchen 
35 g Kürbiskerne, geröstet  
und gesalzen   

Guacamole-Cups 
Das Internet stand Kopf, als Antoni Porowski, der Lebensmittelexperte aus Queer Eye, einen großen Löffel 
 griechischen Joghurt in seine selbst gemachte Guacamole rührte. Es mag unkonventionell sein, aber wir finden, 
dass Antonis Kombination aus cremigem, würzigem Joghurt und Guacamole eine absolut geniale Neuerung ist.

Für diesen Fernsehsnack geben wir eine Knoblauch-Joghurt-Creme auf den Boden des Cups. Darauf 
 kommen eine klassische Guacamole, gehackte Tomaten und Radieschen sowie Koriander und Kürbiskerne.  

ERGIBT: 30 Stück    VORBEREITUNG: 30 Minuten    ZUBEREITUNG: 15 Minuten

1 Für die Joghurtcreme: Die Schale einer Limette fein abreiben, dann 
beide Limetten auspressen und den Saft beiseitestellen. In einer 

kleinen Schüssel Knoblauch, Limettenschale, griechischen Joghurt, 
Chipotle-Chilipulver oder dunkles Chilipulver, Olivenöl und 1 TL Wasser 
verrühren. Mit Salz und Pfeffer würzen.

2 Für die Guacamole: Die Zwiebel fein hacken. (Benötigt werden 
2 EL Zwiebelwürfel, den Rest anderweitig verwenden). Die Korian-

derblätter und -stiele fein hacken.

3 Die Avocados halbieren, die Kerne entfernen und das Fruchtfleisch 
in eine mittelgroße Schüssel geben. Die Avocados mit einer  Gabel 

grob zerdrücken. Zwiebelwürfel, die Hälfte der gehackten Jalapeño 
und 1 EL Limettensaft hinzugeben, alles gut umrühren und mit Salz und 
Pfeffer würzen. Nach Belieben mit mehr Limettensaft oder Jalapeño ab-
schmecken. Die Hälfte des gehackten Korianders unterrühren.

4 Tomate und Radieschen in einer kleinen Schüssel mischen. Mit einer 
Prise Salz würzen.

5 Anrichten und servieren: Die Tortilla-Schälchen auf einer Servier-
platte anrichten. Etwas Joghurtcreme auf den Boden jeder Schale 

geben, darauf die Guacamole verteilen. Mit Tomate, Radieschen, Kürbis-
kernen und dem restlichen Koriander garnieren.

VEGETARISCH
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grobes Salz

2 Limetten, geviertelt

1 Jalapeño, in Ringe geschnitten 

2 TL Agavendicksaft  

4 TL mexikanische scharfe Soße  

2 TL vegane  
Worcester shiresoße

1 Prise dunkles Chilipulver  

50 ml Scotch,  
am besten  Buchanan’s

2 Flaschen mexikanisches Bier,  
z. B. Modelo Especial oder  
Tecate, gekühlt 

Michelada-Chili-Cocktail
In der fesselnden Serie Narcos: Mexico genießen sowohl die Drogen-
kartelle als auch die Agenten, die versuchen, sie zu stoppen, oftmals ein 
kaltes Bier oder einen Whiskey. Die perfekte Cocktailkombination für die-
se Serie müsste definitiv beides beinhalten. Das ist unsere Variante des 
klassischen Michelada. Wir verwenden frischen Limettensaft, mexikani-
sche scharfe Soße und eine vegane Worcestershiresoße mit etwas Aga-
vendicksaft, um die Aromen auszugleichen, sowie frische Jalapeños und 
eine Prise Chilipulver für den zusätzlichen Kick. Dazu ein kleiner Scotch, 
ein Salzrand, frische Chilistreifen und ein kühles Bier deiner Wahl – und 
die nächste Folge kann kommen.   

ERGIBT: 2 Cocktails   
VORBEREITUNG: 15 Minuten

1 Etwas Salz auf einen kleinen Teller streuen. Den Rand von zwei 
 kleinen Gläsern mit je einem Limettenviertel einreiben. Die Glas-

ränder in das Salz tauchen, dann die Limettenviertel in die Gläser legen. 
Die restlichen Limettenviertel in einem Cocktailshaker ausdrücken.

2 Die Hälfte der Jalapeño-Ringe mit Agavendicksaft, scharfer Soße, 
Worcestershiresoße, Chilipulver und Scotch in den Cocktailshaker 

geben. Den Shaker mit Eis auffüllen und etwa 30 Sekunden schütteln, 
bis sich die Außenseite kalt anfühlt. In die zwei vorbereiteten Gläser ab-
seihen.

3 Mit dem kalten Bier aufgießen und die Gläser mit Eiswürfeln auf-
füllen. Mit 1–2 Jalapeño-Ringen garnieren.

VEGAN
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K R A U T S A L A T  

1 EL Zucker

¾ TL grobes Salz

2 EL Reisessig  

1 mittelgroße Karotte, geschält 
und grob geraspelt

4 Radieschen, geputzt und  
grob geraspelt

3 Frühlingszwiebeln, in Ringe 
geschnitten

½ kleiner Weißkohl oder  
Chinakohl (ca. 250 g)

2 EL Pflanzenöl

1 TL geröstetes Sesamöl  

frisch gemahlener schwarzer 
Pfeffer

12 Scheiben Mortadella  

2 Baguettes 

120 g Mayonnaise

90 g Röstzwiebeln (fertig  
gekauft)  

1 kl. Bund Koriandergrün 

Sriracha-Soße (Chilisoße)  
zum Servieren

Südstaaten-Sandwich mit  
Pulled Chicken, Krautsalat  
und gegrillter Mortadella
In der Folge »Das Sandwich-Turnier« von Barbecue Showdown beein-
druckt Kandidatin Tina die Juroren Kevin Bludso und Melissa Cookston 
mit Aromen aus aller Welt. In der ersten von drei Challenges bereitet 
Tina ein Südstaaten-Banh-Mi mit in Essig mariniertem, geräuchertem 
Hähnchen, eingelegtem Gemüse und gebratener Mortadella anstelle der 
üblichen Pastete zu.

Für unsere einfachere Version grillen wir Hähnchenschenkel, die wir 
vorher mit geräuchertem Paprikapulver mariniert und eingerieben haben. 
Ein knackiger Salat mit eingelegtem Gemüse, knusprige Röstzwiebeln, 
viel frisches Koriandergrün und gegrillte Mortadella runden das Sand-
wich ab. Wer Mayo mag, muss damit nicht sparsam sein.  

ERGIBT: 4 Portionen    
VORBEREITUNG: 30 Minuten, plus 4 Stunden Marinierzeit     
ZUBEREITUNG: 30 Minuten

P U L L E D  C H I C K E N 

2 Jalapeños

900 g Hähnchenschenkel  
(ohne Haut und Knochen)  

2 Knoblauchzehen, abgezogen  
und zerdrückt 

2,5 cm frischer Ingwer, in  
dünne Scheiben geschnitten

240 ml Einlegeflüssigkeit  
der Gewürzgurken 

2 TL geräuchertes Paprikapulver

frisch gemahlener  
schwarzer Pfeffer 

Pflanzenöl zum Garen 

grobes Salz

>> Bitte umblättern
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JETZT WIRD'S DÄNISCH-GEMÜTLICH!

Sif Orellana
Jeanne d'Arc Living. Hyggeleben.
Inspiration für einfache Sternstunden
240 Seiten, Hardcover
€ (D) 39.95 / € (A) 41.10
TOPP 25357
ISBN 978-3-7358-5357-8
Auslieferung: 11.09.

•	 IM TREND - das dänische Hygge-Gefühl ist ein 
Dauerthema im deutschen Buchmarkt

•	 WOHLFÜHLWINTER - Ideen für gemütliche  
Dekorationen, Rezepte, Blumenarrangements 
und Lebensart in der kalten Jahreshälfte

•	 UMFASSEND - von Spätherbst bis ins Frühjahr 
führt das Buch durch die kalten Monate und stellt 
anschaulich saisonale Ideen und Rezepte vor 

9:hsnhnf;}zxz|}:›
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Servieren Sie diesen 
leckeren Schokoladenkuchen 
mit frischen Brombeeren 
und einer Kugel Vanilleeis.

KO N F E K T - S C H O KO L A D E N K U C H E N

2 Eier
270 g Zucker
50 ml dunkles, ungesüßtes 
Kakaopulver
½ TL Salzflocken
Ausgekratztes Mark  
einer Vanilleschote 
85 g Mehl
½ TL Backpulver
100 g geschmolzene Butter

Probieren Sie ihn – Sie werden es nicht bereuen! Dieser Kuchen ist saftig 
und hat eine Konsistenz wie ein Stück Konfekt. Er ist einfach herzustellen 
und enthält keine ausgefallenen Zutaten. Wichtig ist lediglich, guten 
Kakao zu verwenden, da dieser entscheidend ist für den Geschmack.

Eier und Zucker sehr weiß schlagen. Kakao, Salz, Vanillemark, Mehl 
und Backpulver mischen und die Mischung unter die Eiermasse heben. 
Zuletzt die geschmolzene, abgekühlte Butter unterrühren. Die Masse in 
einer gefetteten Springform mit 18 cm Durchmesser verteilen und bei ca. 
190 °C 20-25 Minuten backen. Der Kuchen kann roh/ungebacken wirken, 
wenn er aus dem Ofen genommen wird – er wird fest werden, wenn er 
abgekühlt ist. 

Der Kuchen ist auch ein herrlicher Nachtisch zu Weihnachten, insbesondere 
dekoriert mit einem Wald von weißen Schokoladenweihnachtsbäumen 
und mit Puderzucker bestreut. Sie können kleine Weihnachtsbäume 
herstellen, indem Sie ihre Konturen mit einem deutlichen, schwarzen 
Filzstift auf ein Stück Papier zeichnen und danach ein Stück Backpapier 
darauf legen. Die Schokolade in einem Wasserbad schmelzen, in einen 
Plastikbeutel gießen und ein kleines Loch in die eine Ecke schneiden. 
Jetzt die Weihnachtsbäume nach den Konturen auf dem Papier formen 
und trocknen lassen. Dann vorsichtig abheben und auf den Kuchen 
legen. Evtl. den Kuchen mit einem scharfen Messer dort einschneiden, 
wo die Bäume platziert werden sollen, damit sie fester stehen.

Der Kuchen lässt sich gut im Kühlschrank aufbewahren, daher könnte 
man überlegen, evtl. gleich eine doppelte Portion zu backen.
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Während wir noch die Wärme der 
Sommersonne auf unserer Haut 
spüren, hören wir schon das  
leise Anklopfen des Herbstes. 
Der September schenkt uns  

Unmengen an essbaren Leckereien, 
damit wir dem Winter mit einer  
gut gefüllten Vorratskammer  

entgegensehen können.
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„Keep it simple“ lautet 
das Motto. Tannenzweige 

sorgen sofort für 
Weihnachtsstimmung

Die pure Anwesenheit von Tannenzweigen kann in dieser Jahreszeit in jedem Raum für einen 
magischen Touch und Tradition sorgen. Eine der direktesten und kraftvollsten Wirkung 
von Tannenzweigen ist der charakteristische Duft. Bereits wenige Zweige verbreiten einen 
behaglichen Duft, der sogleich mit Weihnachten in Verbindung gebracht wird. Tannenzweige 
sind auch ein fantastisches Material für schöne Weihnachtsdekorationen. Nicht nur die 
üblichen Dekorationen und Kränze, sondern auch kleine Sträuße mit Tannenzweigen 
und Tannenzapfen, oder als Girlande im Fenster oder an der Garderobenleiste. Für viele 
Menschen sind Traditionen ein wichtiger Teil des Weihnachtsfestes und die Tanne ist seit 
Jahrhunderten ein fester Bestandteil der Weihnachtstraditionen. Wenn Sie Tannenzweige 
mit weichem, warmen Kerzenlicht kombinieren, erschaffen Sie eine magische Atmosphäre. 
Lichterketten, die sich um eine Tannengirlande oder um einen Kranz wickeln, an einem 
Weihnachtsbau hängen, können wirklich die Weihnachtsstimmung verstärken und ein 
märchenhaftes Gefühl vermitteln.

184 185

Die Pizza mit einem Salat aus zerrissenen Romainesalatblättern mit gehackten Walnüssen, Birnen in Scheiben und Parmesanflocken in einem Dressing aus dem Saft einer Zitrone und 3-4 EL Ahornsirup servieren.

K A R TO F F E L P I Z Z A
1 große Pizza oder 2 kleine

Die Hefe im Wasser auflösen und die übrigen Zutaten hinzugeben. 
Den Teig 10-15 Minuten gut durchkneten. Die Innenseite einer 
Schüssel mit Öl bestreichen und den Teig in die Schüssel legen.  
Die Schüssel in eine geschlossene Tüte stellen und den Teig 2 
Stunden lang an einem warmen Ort gehen lassen. Die Schüssel 
über Nacht oder für mindestens 8 Stunden in den Kühlschrank 
stellen. Am nächsten Tag aus dem Kühlschrank nehmen und eine 
Stunde stehen lassen.

Den Backofen auf 250 °C vorheizen. Etwas Mehl auf der 
Arbeitsplatte verteilen und den Teig darauf legen. Etwas mehr 
Mehl auf den Teig geben und ihn zu einer Pizza ausrollen oder 
mit den Handflächen flach drücken. Die Kartoffeln waschen und 
bürsten und dann in papierdünne Scheiben schneiden. Diese für 
5 Minuten in kaltes Wasser legen und danach abtropfen lassen. 
Den Mascarpone auf den Teig streichen, dünne Scheiben frischen 
Mozzarella und die dünnen Kartoffelscheiben darauf verteilen. 
Mit frischen Rosmarinzweigen, Basilikumblättern, grob gehackten 
Pistazien, Salz und Pfeffer bestreuen. Die Pizza im Ofen ca. 15 
Minuten backen (evtl. auf einem Pizzastein), bis sie goldgelb und 
knusprig ist.

TEIG:
6-7 g Hefe
550 ml lauwarmes Wasser 
450 g Weizenmehl 
200 g Hartweizenmehl
3 EL Olivenöl
1 TL Salz

FÜLLUNG:
4-6 Kartoffeln
250 g Mascarpone
1-2 Pakete frischer Mozzarella 
(á 125 g) 
3 Stängel frischer Rosmarin
10-12 Blätter frisches Basilikum
2-3 EL grob gehackte Pistazien 
Salz und frisch gemahlener Pfeffer 
Einige Tropfen Olivenöl

DAS GESCHENKBUCH  
FÜR ALLE HYGGE-FANS  
FÜR DIE KALTE JAHRESZEIT
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UNSERE VERTRETUNGEN IM BUCHHANDEL UNSERE VERTRETUNGEN IM FACHHANDEL

IHRE ANSPRECHPARTNER IM VERLAG

www.topp-kreativ.de, Dieselstraße 5, D-70839 Gerlingen

DEUTSCHLAND
Verlagsauslieferung  
Zeitfracht Medien GmbH
Industriestraße 23 
D-70565 Stuttgart 
Tel.0711 / 78 60 2254 
https://service.zeitfracht.de

ÖSTERREICH
Mohr Morawa Buchvertrieb 
GmbH 
Sulzengasse 2 
A- 1230 Wien 
Tel. 0043/1/680-14-0 
Fax 0043/1/688-71-30 oder 689-
68-00 
bestellung@mohrmorawa.at 
www.mohrmorawa.at

SCHWEIZ
Buchzentrum AG
Industriestr. Ost 10,  
CH-4614 Hägendorf 
Tel. 0041/62/209 25 25 
Fax 0041/62/209 26 27 

Marein AG
Bahnhofstraße 134, Postfach 
CH-8957 Spreitenbach 
Tel. 0041/56/418 10 40 

Boettcher AG
Ebikonerstraße 75,  
CH – 6043 Adligenswil 
Tel. 0041/41/375 00 00 
Fax 0041/41/375 00 05 
www.boettcher.ch

BAYERN
Claudia Schneider  
Handelsvertretung 
Tel. 0731/980 94 167 
Mobil 0171/892 98 31 
Fax 0731/980 94 169
HV-Claudia.Schneider@web.de 
 

BADEN-WÜRTTEMBERG
Thomas Hinze  
Handelsvertretungen
Kaiserslauterner Str. 64 
74078 Heilbronn 
Tel. 07131/46 868 
Fax 07131/91 08 09 
hinze-heilbronn@t-online.de 

HESSEN, RHEINLAND-PFALZ, 
SAARLAND, LUXEMBURG
Handelsagentur Kretschmer 
Christian Kretschmer
Trieler Ring 53 
63500 Selingenstadt 
Tel. 06182/946 71 24 
Fax 06182/946 71 25 
Mobil 0172/851 89 87 
handelsagentur-kretschmer@arcor.de 

HESSEN
In den PLZ-Bereichen 34000, 35000, 36000 
(ohne 36400 – 36469), 37200 – 37249, 37250 – 
37299, 63400 – 63549, 63500 –  63599,  
63600 – 63639, 63540 – 63699) 
Tino Hartung
Neumarktstr. 8 
98639 Metzels 
Tel. 03693/50 78 55 
Mobil 0173/350 80 56 
Fax 03693/50 78 62 
tino.hartung@t-online.de  

NORDRHEIN-WESTFALEN
F. Lausé & Söhne OHG 
Kai Lausé
Gräfrather Str. 5 
40625 Düsseldorf 
Tel. 0211/24 00 30 
Mobil 0172/213 37 00 
Fax 0211/240 03 10 
kai@f-lause.de

SCHLESWIG-HOLSTEIN, HAMBURG,  
BREMEN, NIEDERSACHSEN
Bert Stoklossa 
Handelsvertretungen CDH
Missionsweg 18 
21220 Seevetal 
Tel. 04185/79 20 22 
Fax 04185/79 20 23 
bert@stoklossa-iv.de

Für Fragen zu Bestellungen,  
Lieferungen oder Preisen:
(Verlagsauslieferung Zeitfracht Medien GmbH) 
www.service.zeitfracht.de 
Tel. 0711 / 78 60 2254 

Für inhaltliche Fragen, 
Konditionen oder Sonstiges:
Tel. 0711/830 86 0 
Fax 0711/830 86 86 
kundenservice@frechverlag.de 

Vertriebsleitung: 
Bernd Herzog
Tel. 0711/830 86 54
bernd.herzog@frechverlag.de 

Verkaufsleitung Buchhandel:
Andrea Lorch
Tel. 0711/830 86 49 
andrea.lorch@frechverlag.de 

SACHSEN, SACHSEN-ANHALT (SÜD), 
THÜRINGEN, BRANDENBURG SÜDL. 
A2/A12:
Lutz Necke
Suhler Str. 10 
98574 Schmalkalden 
Tel. 03683/40 56 01 
Fax 03683/40 56 02 
lutz.necke@frechverlag.de 

MECKLENBURG-VORPOMMERN, 
BRANDENBURG NÖRDL. A2/A12,  
BERLIN, SACHSEN-ANHALT (NORD):
Handelsagentur Ralf Mennicke
Schlangenbader Str. 29c
14197 Berlin
Tel.: 030/824 26 37
Mobil: 0171/147 30 37
Fax: 030/897 24 935
ralf.mennicke@gmx.de 

ÖSTERREICH/SÜDTIROL
Handelsagentur Spindler
Friedlgasse 19/1 
A-1190 Wien 
Tel. 0043/664/132 91 49 
Fax 0043/1/803 75 69 
spindler@ 
handelsagentur-spindler.at 

SCHWEIZ
Bastelfachhandel: 
Marein AG
Bahnhofstr. 134 
CH-8957 Spreitenbach 
Tel. 0041/56/418 10 40

Handarbeitsfachhandel, 
Kurzwaren- und Stofffachhandel: 
Boettcher AG
Ebikonerstraße 75 
CH – 6043 Adligenswil 
Tel. 0041/41/375 00 00 
Fax 0041/41/375 00 05 
www.boettcher.ch

Verkaufsleitung Fachhandel, Groß- 
fläche, DIY, PBS, Geschenke, Hobby,  
Basteln, Handarbeiten:
Norman Andres
Tel. 0711/830 86 384
norman.andres@frechverlag.de 

Verkaufleitung E-Commerce,  
Versandhandel, Spielwaren,  
Kindergarten, Schule:
Stefanie Decker
Tel. 0711/830 86 63 
stefanie.decker@frechverlag.de 

Kunden- und Auslieferungsservice:
Hartmut Venter
Tel. 0711/830 86 94 
hartmut.venter@frechverlag.de 

Datenmanagement:
Laura Haase 
Tel. 0711/83086 118 
laura.haase@frechverlag.de 

Kundenmanager Fachhandel,  
Großfläche & Export, DIY, PBS,  
Geschenke, Hobby, Basteln,  
Handarbeiten, Spielwaren: 
Stefanie Havemann
Tel. 0711/830 86 46 
stefanie.havemann@frechverlag.de 

Kundenmanager Buchhandel:
Franziska Upheber
Tel. 0711/830 86 53 
franziska.upheber@frechverlag.de

Kundenmanager E-Commerce,  
Versandhandel, Kindergarten, Schule:
Thomas Czysch
Tel. 0711/830 86 322 
thomas.czysch@frechverlag.de

Kundenmanager Export:
Sabine Fink-Ulinski
Tel. 0711/830 86 340 
sabine.fink-ulinski@frechverlag.de

Messen/Events: 
Madeleine Dalferth
Tel. 0711/830 86 306 
madeleine.dalferth@frechverlag.de

Industrie- und Sonderkunden:
Bernd Herzog
Tel. 0711/830 86 54
bernd.herzog@frechverlag.de 

BAYERN
Dolles Vertriebsteam 
Michael Dolles, Elke Hermann, 
Katja Neugirg, Petra Uffinger,  
Katharina Dolles 
An der Schloßmauer 21 
93161 Sinzing 
bestellung@dolles-vertriebsteam.de
 
Michael Dolles
Tel. 0941/586 13 53 
Fax. 0941/586 13 55 
michael.dolles@dolles-vertriebsteam.de

Katja Neugirg (Büro)
Tel. 0941/586 13 53 
Fax. 0941/586 13 55 
katja.neugirg@dolles-vertriebsteam.de

Petra Uffinger 
Tel. 0941/586 13 53 
Fax 0941/586 13 55 
petra.uffinger@dolles-vertriebsteam.de  
Katharina Dolles
Tel. 09407 / 7249455
Fax  09404 / 961047
katharina.dolles@dolles-vertriebsteam.de

Elke Hermann
Tel. 08379/728 628 
Fax. 08379/728 743 
elke.hermann@dolles-vertriebsteam.de
 

BADEN-WÜRTTEMBERG
GRENNERS VERLAGSVERTRETUNGEN
Sabine Grenner und 
Cornelius van Vugt 
Riedweidenstr. 2
79331 Teningen
Tel. 07641/95 86 11
Fax 07641/95 86 22
service@grennersverlagsvertretungen.de 

 
NORDRHEIN-WESTFALEN
Guido Marquard
Meersburger Str. 26 
50935 Köln 
Tel. 0221/424 82 20 
Fax 0221/420 63 88 
guido-marquard@t-online.de 

Verlagsvertretung 
David Leifels
Moltkestrasse 10
58089 Hagen
Tel. 02331 / 330496
Fax 02331 / 336559
buch-leifels@t-online.de

HESSEN, RHEINLAND-PFALZ, 
SAARLAND, LUXEMBURG
Thomas Bredereck  
Verlagsvertretungen 
Altlußheimer Str. 36 
68809 Neulußheim 
Tel. 06205/204431 
Fax 06205/204432 
info@verlagsvertetung-bredereck.de 

SCHLESWIG-HOLSTEIN, HAM-
BURG,BREMEN, NIEDERSACHSEN
B.O.N. Verlagsvertretung 
Rainer Röll
Postfach 50 18 20 
22718 Hamburg 
Tel. 040/439 15 08 
Fax 040/439 45 15 
roell-hamburg@t-online.de

SACHSEN, SACHSEN-ANHALT, 
THÜRINGEN
Lutz Necke
Suhler Str. 10 
98574 Schmalkalden 
Tel. 03683/40 56 01 
Fax 03683/40 56 02 
lutz.necke@frechverlag.de 

MECKLENBURG-VORPOMMERN, 
BRANDENBURG, BERLIN
Matthias Schröder
verlagsvertretungm.schroeder 
@t-online.de
Sonnenburg 2
16259 Bad Freienwalde
Tel.: 030/44 30 86 58
Fax: 030/44 30 86 59
buchbuero-berlin@hotmail.com

 
ÖSTERREICH/SÜDTIROL
Michael Höller, Mario Seiler  
und Patricia Itzlroither
Hauptstraße 111 
A-8141 Premstätten 
Tel. 0043/3136/20 00 6 
Fax 0043/3136/20 00 610 
verlagsvertretung@hoeller.at
Für Sie am Service-Telefon: 
Natascha Höller 

SCHWEIZ
Joe A. Fuchs 
Verenastr. 8 , CH-8832 Wollerau 
Mobil 0041 (0) 794 20 34 03 
Tel. 0041 (0) 447 84 79 82 
Fax 0041 (0) 447 84 53 67 
joe.fuchs@mythen.ch

DER MERCH ZU GOLDEN BAY

MY BOOKLOVE

Golden Bay Shopper  
How it feels (Pink)  
LIMITIERT 
uvPE/Ex. 12.00 € 
TOPP 18583 
GTIN 400-7742-18583-1

Golden Bay Shopper  
How it hurts (Blau)  
LIMITIERT 
uvPE/Ex. 12.00 € 
TOPP 18586 
GTIN 400-7742-18586-2

Golden Bay Journal  
How it hurts (Blau)  
LIMITIERT 
uvPE/Ex. 12.99 € 
TOPP 18587 
GTIN 400-7742-18587-9 
 Auslieferung: 11.09.

Golden Bay Journal  
How it feels (Pink)  
LIMITIERT 
uvPE/Ex. 12.99 € 
TOPP 18588 
GTIN 400-7742-18588-6

Golden Bay Fanbox. 
uvPE/Ex. 39.95 € 
TOPP 18585 
GTIN 400-7742-18585-5 
Auslieferung: 11.09.

Golden Bay  
Character Card Box 
uvPE/Ex. 14.99 € 
TOPP 18584 
GTIN 400-7742-18584-8 
Auslieferung: 11.09.

My Booklove Markierset 
uvPE/Ex. 24.99 € 
TOPP 18590 
GTIN 400-7742-18590-9 
Auslieferung: 11.09.

My Booklove Buchhülle hell 
uvPE/Ex. 14.99 € 
TOPP 18592 
GTIN 400-7742-18592-3 
Auslieferung: 11.09.

My Booklove Buchhülle dunkel 
uvPE/Ex. 14.99 € 
TOPP 18591 
GTIN 400-7742-18591-6 
Auslieferung: 11.09.

My Booklove:  
Mein Buch Journal – Light 
€ (D) 15.99 / € (A) 16.50 
TOPP 28137 
ISBN 978-3-7358-8137-3 
Auslieferung: 11.09.

My Booklove: 
 Mein Buch Journal – Dark 
€ (D) 15.99 / € (A) 16.50 
TOPP 28142 
ISBN 978-3-7358-8142-7 
Auslieferung: 11.09.

My Booklove:  
Cosy Booklove 
€ (D) 18.00 / € (A) 18.50 
TOPP 28153 
ISBN 978-3-7358-8153-3 
Auslieferung: 11.09.

My Booklove Character 
Cards Der Ausmalblock 
€ (D) 15.00 / € (A) 15.50 
TOPP 28166 
ISBN 978-3-7358-8166-3 
Auslieferung: 11.09.

My Booklove. Storys.  
Bücherwelten. DIYs. 
€ (D) 22.00 / € (A) 22.70 
TOPP 25320 
ISBN 978-3-7358-5320-2 
Auslieferung: 11.09.

AGB: 
Bitte beachten Sie unsere allgemeinen 
Geschäftsbedingungen, die Sie immer 
aktualisiert hier finden: 

Preisänderungen und 
Irrtümer vorbehalten. 
Preisstand Juli 2024.

www.frech.de/agbhaendlershop
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