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PROMI- UND TV-BUCHER

TV-BACKBUCHER

GESUNDE KUCHE

€35,00 (D) | €36,90 (A) €35,00 (D) | €36,90 (A) THEMEN & MARKEN
ISBN: 978-3-96033-187-2 ISBN: 978-3-96033-190-2

KUCHENSTANDARDS & GOURMETKUCHE

NATHALIE GLEITMAN

A Ty MEILENSTEINE DER DEUTSCHEN KULINARISTIK

BEEF! MEISTERSTUCKE FUR MANNER

WEINSCHULEN & SPITZENWEINE INTERNATIONAL

FINE DAS WEINMAGAZIN

€35,00(D)1€36,90 (A)

ISBN: 978-3-96033165-0 |
\

[

€69,90 (D)1 €71,90 (A)
ISBN 978-3-96033-008-0

€69,90 (D)1 €71,90 (A)
ISBN 978-3-96033-119-3
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Weltoffene Genussentdeckerin mit wissenschaftlichem Tiefgang und kulinarischer Neugier:
Line Sjolte Byskov ist eine danische Innenarchitektin, Ingenieurin und Wissenschaftlerin. Sie
promovierte in ihrer Heimat Danemark in Physik. An der renommierten Standford University in den
USA bildete sie sich auf dem Feld der Ernahrungswissenschaften fort. Mehrere Jahre arbeitete Line
Byskov unter anderem in der Automaobil-Industrie, war in der Personalberatung tatig und griindete
Byskov Interiors mit Sitz in Frankfurt am Main. Line Sjolte Byskov lebte in D@nemark, den USA und
China. ,Das Gute ist: Lachen kann man in allen Sprachen!” - ein Gedanke, der ihre internationale
Offenheit und die weltoffene Atmosphare in ihrem Elternhaus widerspiegelt. Seit ihrer Kindheit in-
spirierten sie die kulinarischen Einfllisse aus verschiedenen Landern, und diese Faszination
begleitet sie bis heute, angereichert durch ihre Lebensstationen und Reisen.
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Hardcover

Line Sjolte Byskov

Koch dich gliicklich

Natdrlich. Pflanzlich. Gesund.
Hardcover - 264 Seiten - WG 1456
Format 21,0 x 26,0 cm

ISBN 978-3-96033-190-2
€[D] 35,00 €[A] 3690
bereits erschienen

9 |783960 |331902|

Kreative Vielfalt fiir jede
Gelegenheit - Innovative, vegane
und vegetarische Rezepte von
Frihstlck bis Abendessen

Gesundheit und Genuss im
Einklang - Pflanzliche
Erndhrung, die mit vollmundigen
Aromen begeistert - perfekt fir
eine ausgewogene Ernahrung

Dieses Buch vereint asthetische
Prasentation mit einfachen, aber
raffinierten Rezepten
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Gliick beginnt in der Kiiche.
Uber 90 vegane und vegetarische
Rezepte

Dieses Kochbuch ist eine Hommage an die Freude am
Kochen, GenieBen und Teilen. Mit einer Auswahl an
kostlichen vegetarischen und veganen Rezepten ladt
Line Byskov dazu ein, die Vielfalt pflanzlicher Zutaten zu
entdecken und mit allen Sinnen zu genieBen. Inspiriert
von Kindheitserinnerungen, internationalen Einflissen
und einer Leidenschaft flr kreative Kiiche vereint
dieses Buch einfache Alltagsgerichte mit spannenden
Geschmackskombinationen. Lassen Sie sich inspirieren,
experimentieren Sie und erleben Sie, wie viel Freude
das gemeinsame Zubereiten und Essen bereiten kann!
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Ein neues Kapitel

Wir an, d et sgole, et Mandam e Feing Speneitinke neus
Wiege tu emadecken und s gehen

Mandrmin Feire Spenestarks ist ea Lebenimittel mit lnger
Gewhicher und naghech gin wichtiger Reszan dieil dor kuli-
reaischen Wk von heste. Seik e 180 Fahrien begeitet die
s Wi gewanaene Spesest ke Kixchinaen, Bickerinnen
und Menschen in thren heimachen Kischen raverkissig Sie

Dhstses Buch verstehe sich night als Reseplismmbarng, sondern
i Bestrag vu einer grdfewees idee. Dt new sufpeleger und
erweierts Standardwerk von firgen Dellase, dem Vazer der
Wubeuariichen Inteligens, THEE Wit wit uniees Srnt und L
Wissen kg sinsetnen, um bewunster pu genieBen, mit Lebens-
ritteln verantwertungsvoller umzugehen und damit auch
ene besere kulmarnche Kubtur pu fordem.

DER APERITIF

MATCHA-SAKE-MARTINI (G)
iz Zioronensorbet & msa Peffer
Maondamin Feine Spebest brke seeb e
+ lnomtrellie e Vidkesitit im Glas

Rexepe fir & Personen

MAATEHA SAKE- MARTINI

171 Matohe Pubser

1.2 g Monidamin Feime Spenaticke

4l Wasser zum Anuhwen von Mondamin
200 mi Sake

&l Fuckersirup

0 ml L imetienafi

Frumiirjel

Zubereitung

» dad Matchs-Pubver mit etwas s o0 Wasker ansiihoen

» Spenouirke mit 4 o kalrer Waiter sarilbrea & suflbars

» arsehleRend Sake, Zuckersirap, Linsettensl ha
Pailver an 65 *C crmdmven & mit Mondamin binden &
wieder kabistelen

+ alle Zutaten mit eingen Eiswilrfeln in einen gmien Cocktall-

shaker geinen
+ ki shaken & anscbbefend auf das Sorber gloffen

Die kulinarische inspiiee Ceneraclonen, Cemas such eneral anders a1 demken
H Vegan, ghateniel, llerpenams und viekeicig elnserzbar = 50 verbinden wir Tradition mik Zukunit und eroffaen dne
Intelligenz . sl bt il
der kreative, g, schnele und atwackeln mdicheen. Wi
he e i griragt ired darmin Feire Spevest il i alen Facet ten
Dieses Buach richitet sich pesielt an kreative Profi sul Kicke,
Gavranamie, Hotellerie und Rackone®s, Meben Finbhcken
in die lange Geschiche von Mondamin haben wir Reepte
integriert. die zevgen. wie Facettenieich de Mondamin Feine
Spenestirke einsetzbar &z - von Khsskern bis hin 2 inn- el Freude beim Lesen
vaitiven bfeen, die tradizio nelle Mandwerkakunst wnd moderne wansche das Team von Mondamin
Knibnarik verinden.
L 7
Rerepiammbng Do e b W bl sl grea?

FITROMFMSORRST

1.8 g Mondamn Fene ek
200 ml Wasser

50 mi Sahne

805 Zucker

6L Glakosesingg

111 Faromencisich

T P Meersaly

100 anf Zitranen saft

30g Butrer

Tubereinung

1 Spsemestrke it 4 ol altiem Weasser arwidhoem & 3ufluen

) Wasses Sahne. Zuckes, Ghakusesup, Zivonenabreb &
Meersalz sufiochen

+ sobald die Zuckersovung kocht, die angerih e Spebesarie
tugeben & 1 Minute kicheln lasen

1 amchbefion e Faronemaft rugeben & dic Buzter in die
M moen

+ kompher auskahlen Lissen & danadh snfrieen

Tertigatellang
1L woas Pleffer

+ Martnighiser kaksellen

» den rosa Pheffer im Morser fein zermahlen & i e Sieb geben
+ das Sorbet in ein Martiniglas abstechen

+ dann den Mascha-Sake Shake durisber giefen

 dem rema Pleffer mit einemn Siebleicht dber das Sorber pudem

e i i
permath hue, wid wissen, dast, die jewedigen Aulgabenbiicke
in dev Regel cinfach beginnen undl dann immer sciweriger

werden, und dass ur dhe Tests o (aber macht immer) £ Zeit

[ geschen ist, 3 bisweiler
lawm vorszellen kann_ Viele Kandidanen sind sich um Bek-
sprel siches, das she mic mehe Zen mehr Aufgaben ertedigen
kiinnten, sl doch o deavgen eine rardiger e Punks
e, il 4 = bt 2eit gebundignen Tests =
v Tait hir die Aufgaben brauchen, ich erianre
ich an ¢ Geiprich mit ein g recht hachrangigen Ings-
waur der tizh unter andesem dedhal daer die Inteligenstests
beescherte. wel er uelbit pinen vergles e i moderaten
Intellgenzquotienten ero et dabie aber in den technocherem
Teslen des Teses hervorragend abgeschikten hate und nur bei
den im weiteren Sinne sprach ichen Abrelungen schiechter
weggekommen war Seine Beobachnng kt nicheig Der eigenc:
biche Becligenauaciens seq sich aus der Belihiging 2um
Denken in sehr verschiedenen Serechen zusammen. 2 gehe
o peachi hes Ventiading, wim Rechnen, wm day Zichen
vian richsigen Schhufolgerungem, am Geeicharid oder um
riumiches Dukin, Bti deon  opobinivin eigen sich
igungen, die shes n s
ihren E3 kanm abo sein, da

s um
hotsen Intellgenzuc
wir ein mashematisches wour une halteen, das denmoch
enen nur etwas erhonten K haz, weil es i anderen Sparten
ehver wnterdurchechnittich begabt ist. Und so bz es nur logch
das fir spezielie Tazighecen mehs sperielle Elgnungeeess
exdutkeren, die nach deesen spesielien Fihigheen suchen und
damit savschbeion, dass nur der Intefkgensguaotien cee Rolle

0

spieit. Automatisch bedeutet das natirlich auch, dass der 10
micht 2o {ibermakig auforsreich b - vielichr miz der Ein
schwinbung, dass sehr hohe und sefv nicdiige Quotenten mur
el wirklich bemerkenswert guaem oder schlechten Leistun-
gen vzl werden. Wer sum Bebipiel @nen sehr hohen i has.
besicze nermalerweise in visken oder allen Uneerabeellungen
auch recha gt £3 en.

Adser mesch el susisck s der ol e Role yselenden
Gorselwrndoghorn. B msste izt deutbelmer sain, dins ereuand
e fir e Bestionmte At dies Danberss beicnders pecignet int

i A horsl] e g 1Bt e wind alie
1s Rk einen ifieren Wt hebameree, sk de, ¢ ¢
it Midhe . Mirusesn war et 2t alse it rae shiwnken and
ewenbuell oa dem Schluss kommen, fir de ere oder andere
Sache sei man sowieso nicht geeignet!

Nein._ ganz s0-sinfach sz es micht und damiz durch-

aus ermurigend Die Prychalogen kennen nnsrrdich auch
roch Agpela man vielleicht praksische Ioceligens nes
e ki ben vor aller ewas mit Enfatrueg 2u tun
Do prakzinghvg Ingalligens nibwit sich sus d
Laben g ing Wiere an i i ghorit
geiammak hat, ohne dass man von Anfang an mit Gner 1o
sielldsHir preigreeten Sparte der ineelligens 1 hon alles friih-
st verstanchen Rt e e mag dans in emer Fema ein janger

Imgericur mik phantastischen Plinen fur eine newe Fortigangs-
anlage kommen und doch rur von den Techniem belachel
werden. I Gegeraate za ihm wissen diese zum Beispiel, dass
der von i eingeserate Werkuoff for Telle der Maschine viel
s sch Bz, aufterdem nus in China herge werd
urad e Beschalfiang picht Arverks s, oAt werden kann
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Jiirgen Dollase: Seit der bekannte Restaurantkritiker vor bald 40 Jahren in Paris (wo sonst?) den
Genuss kulinarischer Kostlichkeiten und damit seine wahre Berufung entdeckte, arbeitet er un-
ermidlich daran, das kulinarische Bewusstsein seiner Mitmenschen zu erweitern. Als ehemaliger

© Peter Schulte

Rockmusiker, der zudem in jiingeren Jahren die schénen Kiinste (ja, auch Philosophie!) studierte
und malte, zeigt er sich nicht grundsatzlich dem ,Fast Food” abgeneigt - allerdings nur, wenn es
denn ordentlicher Qualitat ist. Der gebirtige Oberhausener schreibt seit 1999 fiir die FAZ; seine
Artikel und Kolumnen finden sich dariiber hinaus in der Frankfurter Allgemeinen Sonntagszeitung
sowie im Magazin Der Feinschmecker, und er ist Autor zahlreicher Biicher. Im TRE TORRI Verlag
erscheinen Jirgen Dollases Standardwerke der Kulinarik seit 2005.

Hardcover

Mondamin, Die kulinarische Intelligenz
Mehr als nur Starke

Dollase, Jiirgen

Hardcover - 264 Seiten - WG 1451

Format 165 x 11,0 cm

ISBN 978-3-96033-198-8
€[D]20,00-€[A]20,90
bereits erschienen,

noch nicht angeboten

97783960 "331988

Neues Standardwerk zur
+kulinarischen Intelligenz”:
Dollase macht Genusskompetenz
erlern- und nachvollziehbar - als
Gegenentwurf zu reinen

Rezept- oder Trendbichern

Starker Autor mit hoher
Glaubwiirdigkeit:

seit Jahrzehnten

einer der pragendsten
Gastronomiekritiker
Deutschlands (FAZ, FAS,
Feinschmecker,

FINE Das Weinmagazin)

; i
(3 AS )
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Genuss kann man lernen:
Jiirgen Dollase zeigt den Weg zur
kulinarischen Intelligenz.

Dieses Buch ist nicht gegen, sondern fiir etwas ge-
schrieben: flr ein wesentlich intensiveres Verhaltnis
zu Nahrung und Genuss, fiir den Aufbau kulinarischer
Kompetenz, fiir eine bewusstere kulinarische
Sozialisation. Das Werkzeug dazu heiBt kulinarische
Intelligenz. Wie man es benutzt, um die Mauer im Kopf
einzureiBen? Die Antwort findet sich hier.
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Hardcover

Jiirgen Dollase

Geschmacksschule

Meilensteine der deutschen Kulinaristik - Band 1
Hardcover mit UV-Relief-Lack und Leseband
192 Seiten - WG 1455

Format 24,0 x 30,0 cm

ISBN 978-3-96033-201-5
€[D] 50,00 - € [A] 5190
ET 11.03.2026

9”783960’ 332015‘

Ersetzt: 978-3-937963-20-4

&8

Hardcover

Michael Hoffmann

Krauter

Meilensteine der deutschen Kulinaristik - Band 2
Hardcover mit UV-Relief-Lack und Leseband
256 Seiten - WG 1455

Format 28,0 x 290 cm

ISBN 978-3-96033-202-2

€[D] 50,00 - € [A] 5190
ET 11.03.2026

9”783960| 332022|

Ersetzt: 978-3-937963-60-0

10 Meilensteine der deutschen Kulinaristik: Tre Torri
prasentiert in seinen kommenden Programmen zehn seiner groBen
Klassiker, die die Gastronomiebranche und Gourmetszene beeinflusst
haben. Mit diesen Meisterwerken, die fundiertes Wissen und kreative
Inspiration vereinen, tauchen Sie tief in die Welt der Kulinarik ein. Den
Auftakt machen im Frihjahr 2026 die ersten vier Bande.

Tacrons

Band 1: Geschmacksschule

Der bekannte Restaurantkritiker und Kolumnist Jirgen Dollase entwickelte eine véllig
neue Vorstellung von Essen. Er nimmt Sie mit auf eine sensorische Reise, auf der sich

Ihre Rezeption von Essen entscheidend verandern wird. Im Fokus stehen speziell kreierte
LLoffelgerichte” und ein fiinfg@ngiges Mend, begleitet von visuellen Geschmacksdar-
stellungen und modernen Rezepten. Noch nie war es so einfach und vielfaltig, Geschmack
zu erleben. Es ist Zeit, das Verhaltnis zum Essen neu zu definieren und die Intensitat des
Genusses zu entdecken. Viel Vergniigen bei dieser besonderen Gourmet-Reise!

TRETORRI

Band 2: Krauter

Michael Hoffmann, einer der besten Kéche Deutschlands, widmet sich in seinem Kochbuch
seinem ganz besonderen Faible fir Krauter.

Auf Gber 250 Seiten werden 50 Krduter detailliert beschrieben und auf Geschmack,
Konsistenz sowie Garverhalten untersucht. Der Autor beantwortet Fragen zur optimalen
Verwendung und liefert zu jedem Kraut ein kreatives Rezept. Michael Hoffmanns gesunde
Kiiche bietet vielseitige Geschmacksvariationen. Ausdrucksstarke Bilder der Krauter und
Gerichte machen das Buch zu einem sinnlichen Erlebnis - ideal fiir alle, die in die Welt der
Krauter eintauchen méchten.
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Hardcover

Karl-Josef Fuchs

Wwild

Meilensteine der deutschen Kulinaristik - Band 3
Hardcover mit UV-Relief-Lack und Leseband
340 Seiten - WG 1455

Format 28,0 x 290 cm

ISBN 978-3-96033-203-9
€[D] 50,00 - € [A] 5190
ET 11.03.2026

9 ‘783960’ 332039|

Ersetzt: 978-3-96033-100-1

&8

Hardcover

Ingo Holland

Gewiirze

Meilensteine der deutschen Kulinaristik - Band 4
Hardcover mit UV-Relief-Lack und Leseband
220 Seiten - WG 1455

Format 28,0 x 290 cm

ISBN 978-3-96033-204-6
€[D] 50,00 - € [A] 5190
ET 11.03.2026

9 ‘783960’ 332046’

Ersetzt: 978-3-937963-32-7

Band 3: Wild

"Wild” von Karl-Josef Fuchs ist das umfassende Standardwerk fir alle, die die Kunst der
Wildzubereitung meistern mdchten. In dieser neu iiberarbeiteten Ausgabe prasentiert
der erfahrene Wildkoch eine Vielzahl neuer, innovativer Rezepte, von klassischen Wild-
gerichten bis hin zu modernen Zubereitungstechniken wie Sous-vide und Grillen. Schritt-
flr-Schritt-Anleitungen und wertvolle Profi-Tipps machen es sowohl Anféngern als auch
erfahrenen Kéchen leicht, Wildbret perfekt zuzubereiten. Ein Muss fiir alle, die die Vielfalt
der Wildkiiche entdecken und auf kreative Weise genieBen mochten.

Inga Holland

Gewurze

Band 4: Gewiirze

Ingo Holland, einst Sternekoch und einer der renommiertesten Gewiirzexperten
Deutschlands, hat mit seinem einzigartigen Wissen tGiber Aromen die Kochwelt be-
reichert. Sein Name steht fiir hchste Qualitat, handverlesene Gewdirze und raffinierte
Mischungen, die in der gehobenen Kiiche und bei Hobbykdchen gleichermaBen ge-
schatzt werden.
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KENNSTE, KEN “
WAHRE JERICHTE

THOMAS ANDERS

€35,00(D)1€36,90 (A)
ISBN: 978-3-96033-187-2

€29,90(D)1€30,90 (A)
ISBN: 978-3-96033-178-0

€25,00(D)1€25,90 (A)
ISBN: 978-3-96033-157-5

€28,00(D)1€28,90 (A)
ISBN: 978-3-96033-173-5

TV-BACKBUCHER

€22,90 (D) 1€23,90 (A)
ISBN: 978-3-96033-171-1

MEILENSTEINE DER DEUTSCHEN KULINARISTIK

€29,90(D)1€30,90 (A)
ISBN 978-3-96033-125-4

€35,00(D)1€36,90 (A)
ISBN: 978-3-96033-097-4

€35,00(D)1€36,90 (A)
ISBN: 978-3-96033-089-9

19,90 (D) 120,90 (A)
ISBN: 978-3-96033-155-1

GESUNDE KUCHE

SHAMELESS
HEALTHY

€35,00(D)1€36,90 (A)
ISBN: 978-3-96033-165-0

€35,00 (D) | €36,90 (A)
ISBN: 978-3-96033-190-2

€29,90(D)1€30,90 (A)
ISBN: 978-3-96033-108-7

€35,00 (D) | €36,90 (A)
ISBN: 978-3-96033-131-5

THEMEN & MARKEN

v .

\

€50,00 (D) | €51,90 (A)
ISBN 978-3-98033-201-5

'v@

€50,00 (D) | €51,90 (A)
ISBN 978-3-96033-202-2

€50,00 (D) | €51,90 (A)
ISBN 978-3-96033-203-9

BEEF! MEISTERSTUCKE FUR MANNER

€50,00 (D) | €51,90 (A)
ISBN 978-3-96033-204-6

€39,90 (D)1 €41,10 (A)
ISBN 978-3-944628-67-7

HERZHAFT

e =

€39,90 (D)1 € 41,10 (A)
ISBN 978-3-96033-011-0

€39,90 (D) 1 €41,40 (A)
ISBN: 978-3-96033-013-4

WEINSCHULEN & SPITZENWEINE INTERNATIONAL

€39,90 (D) 1 € 41,40 (A)
ISBN: 978-3-96033-014-1

brandei. & TRETGRRY

So schmeckt
Nachhaltigkeit

#einfallsreich
#wertvoll

40,00 (D) 141,90 (A)
ISBN: 978-3-96033-123-0

€39,99 (D) | € 41,90 (A)
ISBN: 978-3-96033-101-8

€19,90 (D) 1 €20,90 (A)
ISBN: 978-3-96033-106-3

KUCHENSTANDARDS & GOURMETKUCHE

€69,90 (D) 1 €71,90 (A)
ISBN 978-3-96033-008-0

€39,90 (D)1 €41,10 (A)
ISBN: 978-3-96033-063-9

"
FRENZE

WEIN
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€69,90 (D) 1 €71,90 (A)
ISBN: 978-3-96033-060-8

€69,90 (D)1 €71,90 (A)
ISBN 978-3-96033-124-7

€69,90 (D) 1 €71,90 (A)
ISBN 978-3-96033-119-3

€ 69,90 (D) 1 €71,90 (A) englisch englisch

ISBN 978-3-944628-20-2 € 69,90 (D)1 €71,90 (A) € 69,90 (D) 1€71,90 (A)
ISBN 978-3-944628-72-1 ISBN 978-3-941941-94-5
italienisch
€ 69,90 (D)1 €71,90 (A)
ISBN 978-3-944628-73-8

FINE DAS WEINMAGAZIN

Baliial- J00ERNGadd

€49,90 (D) 1 €49,90 (A)
ISBN 978-3-944628-40-0

CDIE |
TRUFFEL

FAKE & FACTS:

TRETORRE

€69,90 (D)1€71,90 (A)
ISBN: 978-3-96033-151-3

€49,90 (D)1 €51,30 (A)
ISBN 978-3-941641-98-3

€69,90 (D) | €71,90 (A)
ISBN 978-3-944628-17-2

€35,00 (D) | €36,90 (A)
ISBN: 978-3-96033-150-6

20,00(D) 120,90 (A)
ISBN: 978-3-96033-198-8

€20,00 (D) 1€21,00 (A)
ISBN 978-3-96033-194-0

212026 3/2026

€20,00(D)1€21,00(A)
ISBN 978-3-96033-211-4

€20,00(D)1€21,00(A)
ISBN 978-3-96033-212-1

€20,00(D)1€21,00(A)
ISBN 978-3-96033-213-8

4/2026

€20,00(D)1€21,00 (A
ISBN 978-3-96033-214-5
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Karnten, Tirol, Vorarlberg, Sidtirol):
Gertrude Rupp
Telefon 0043 664/ 88 70 63 39
gertrude.rupp(@mohrmorawa.at

Auslieferung Schweiz:
Buchzentrum AG (BZ)
Industriestr. Ost 10
4614 Hagendorf
Telefon 004162/ 209 26 26
Kundendienst@buchzentrum.ch

TRETORRI

DER VERLAG FUR ESSEN, TRINKEN & GENUSS



